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ÖN SÖZ 

Dijital dönüşüm, günümüzde gıda endüstrisinin üretimden kalite 

kontrolüne, gıda güvenliğinden ürün geliştirmeye kadar pek çok alanını 

yeniden şekillendirmektedir. Artan tüketici beklentileri, sürdürülebilir üretim 

gereksinimleri, kaynakların etkin kullanımı ve gıda güvenliğine ilişkin 

hassasiyetler, geleneksel yöntemlerin gelişmiş veri analizi ve akıllı karar 

destek sistemleriyle bütünleştirilmesini giderek daha önemli hâle 

getirmektedir. Bu dönüşümün temel bileşenlerinden biri olan yapay zekâ; 

büyük veri kümelerinin değerlendirilmesi, karmaşık ilişkilerin belirlenmesi, 

süreçlerin modellenmesi ve geleceğe yönelik tahminlerin geliştirilmesi 

açısından gıda mühendisliğine yeni olanaklar sunmaktadır. 

Yapay Zekâ Destekli Gıda Mühendisliği başlıklı bu kitap, yapay zekâ ve 

ilişkili teknolojilerin gıda bilimi ve mühendisliğindeki güncel kullanım 

alanlarını farklı perspektiflerden ele almak amacıyla hazırlanmıştır. Kitapta, 

yapay zekânın gıda endüstrisindeki genel rolünden başlayarak spektroskopik 

ve kemometrik verilerin analizine, gıda proseslerinin modellenmesi ve 

tahminine, gıda güvenliği ve risk değerlendirmesine kadar uzanan geniş bir 

konu yelpazesi sunulmaktadır. Yer fıstığının kimyasal bileşimi, oksidasyonu 

ve depolama koşullarının yapay zekâ destekli değerlendirilmesi gibi ürüne 

özgü uygulamalar da veri temelli yaklaşımların gıda kalitesi üzerindeki 

potansiyelini ortaya koymaktadır. 

Kitabın önemli odaklarından birini fonksiyonel gıda geliştirme 

oluşturmaktadır. Biyoaktif bileşenlerin seçimi, formülasyon tasarımı ve 

optimizasyonunun yanı sıra yeni nesil fonksiyonel gıdalar ve kişiselleştirilmiş 

beslenme yaklaşımları, yapay zekânın ürün geliştirme süreçlerine 

sağlayabileceği katkılar çerçevesinde değerlendirilmektedir. Nanoteknoloji 

ile yapay zekânın gıda ambalajlarında bütünleştirilmesi, elektronik burun 

sistemleriyle kalite değerlendirmesi ve ambalajlardaki renk örüntülerinin 

göstergebilimsel analizi ise kitabın teknoloji, algılama, tasarım ve iletişim 

boyutlarını genişletmektedir. 

Bu eser, yapay zekâyı yalnızca bir hesaplama veya otomasyon aracı olarak 

değil, gıda mühendisliğinde bilimsel araştırmayı, karar verme süreçlerini ve 

yenilikçi uygulamaları destekleyen disiplinler arası bir yaklaşım olarak ele 

almaktadır. Bununla birlikte, yapay zekâ uygulamalarının başarısının 

güvenilir veriye, uygun model seçimine, doğru doğrulama süreçlerine ve 



sonuçların bilimsel açıdan eleştirel değerlendirilmesine bağlı olduğu 

unutulmamalıdır. 

Kitabın; gıda mühendisleri, akademisyenler, araştırmacılar, lisansüstü 

öğrenciler ve gıda sektöründe dijital dönüşüm üzerine çalışan profesyoneller 

için yararlı bir kaynak olmasını diliyorum. Bölümlerin hazırlanmasına katkı 

sağlayan tüm yazarlara emekleri ve bilimsel katkıları için teşekkür ediyor, bu 

eserin gıda mühendisliği ile yapay zekâ arasındaki etkileşime ve yeni 

araştırma alanlarının gelişimine katkı sunmasını temenni ediyorum. 

Doç. Dr. Emine OKUMUŞ 
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